
Aperitif

mains

fitzroy’s finest for meatlovers

us côte de boeuf 1000 gr 	 165 
Rotwein-Jus – Chimichurri

irisches 
t-bone steak 500-600 gr	 75
Rotwein-Jus – Chimichurri

black angus rib-eye 250 gr	 40
Rotwein-Jus 

saucen & butter		 je 4
- Pfeffersauce vom 
  Tasmanischen Bergpfeffer – Koshu Yuzu
- schwarze Knoblauchbutter	
- Chimichurri
- Sauce béarnaise	
- Rotwein-Jus

sidesV	 je 8
- Babykartoffeln – Zitronenmyrtöl 
- wilder Brokkoli – Macadamia 
- gegrilltes Gemüse – Limetten-Oliven-Öl 
- crispy Süßkartoffel 

macadamia-oktopus 	  32
Pastinakenpüree – eingelegter Pak Choi –  
Petimezi-Sauce – Macadamiapest –  
eingelegte Trauben

australischer barramundi 	   32
Kizami-Wasabi-Erbsen – Erbsen-Minz-Püree – 
lauwarme Soja-Yuzu-Sauce – Tobikko 

black cod miso 	 35
asiatisch marinierter Gemüsesalat – 
eingelegter Ingwer – Sweet-Miso-Sauce 

smoky bbq beef short rib	  32 
cremiges Süßkartoffelpüree – BBQ-Jus – 
Kräuterpanko – Schnittlauch 

trüffel- & pilzrisottoV	  28 
gemischte Pilze – Kräutersaitling – Pilzstaub – 
Trüffelöl – Shisokresse 

potpourri aus gemüseV	  24
Süßkartoffelpüree – Wurzelgemüse – 
Hokkaido-Kürbis – Zuckerrübensirup – 
Kräuteröl – knusprige Topinambur

= vegetarisch, vegan auf Nachfrage
Unser Team gibt Ihnen gerne alle notwendigen Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen.

V

starters

tasmanischer 
rotkohl- & kalamansi-salatV      17 
marinierter Rotkohl – 
Kalamansi-Dressing und -Gel – bunte Karotten – 
Fenchel – Shiso Leaf – Avocadopüree – 
Granatapfel 

fitzroy’s ramen 	 19
Pak Choi – geflämmte Rindfleischscheiben –
Zuckerschoten – Edamame – cremiges Eigelb

fitzroy spritz	 12
Blutorange – Prosecco – Zitrone – Tiki Balis

sarti tropical spritz  	 9
Vodka – Passionsfrucht – Mango – Limette – 
Prosecco

sydney margarita	 16
Patrón Tequila – Cointreau – Jalapeño – 
Ananas – Limette

floreal spritz (alkoholfrei)	 11
Martini Floreale – Apfelsaft – Tonic – Zitrone

gyoza & dim sum
pro Auswahl je 5 Stück

serviert mit leichter Soja-Sauce

  17

szechuan gyoza 
Schwein – Garnelen

veganV  
Süßkartoffel – Jackfrucht

hao kao 
Garnelen – Bambus – 

Schwein

bbq 
Hühnchen – 

Barbecue-Sauce

queensland beef tataki 	 21
Trüffelponzu – Shisokresse-Salat – 
Kalamansi-Gel – Topinambur-Chips – 
Finger Limes 

lachssashimi	 19 
Shiso-Soja-Sauce – Miso-Senf – Shiso-Tempura – 
Sesam – Chili – Gemüsesalat

vegetarische cevicheV 	 17 
Avocado – Edamame – Mais – Süßkartoffel – 
Tofu – Tigermilch – Yuzu-Gel


