WEEKLY SPECIAL

SPICY TUNA TEMPURA
spicy Tuna Tatar — Fruhlingslauch — TrUffelmayonnaise — vegetarische BBQ-Teriyakisauce

CRISPY CHICKEN TERIYAKI
Kimchi Pak Choi — Avocadocreme — Rostzwiebel — FrUhlingslauch

WARME KOKOSNUSSMOCHI'
Kokosmilchsauce — Sesam — Fruchtgel

als 2-Gang-Menii 27
als 3-Gang-Meni 32

STARTER
LACHS—-YAKITORI 17 BEEF TATAR 14
Soja-Spinat — Teriyakisauce — Sesamkresse Schalotten — Essiggurken — Schnittlauch —
Senf — cremiges Eigelb
BLUMENKOHLSUPPEV 9 v
Krautercl — Croutons VEGANE DUMPLINGS 19
Dashi-Miso — Shiitake — Sesamdl
MAIN
GEROSTETER BLUMENKOHLV 16 RISOTTO MIT TINTENFISCH 19
Auberginenpuree — eingelegte Zwiebeln — gebratene Tintenfische — Grana Padano —
frische Minze frische Krauter — gegrillter Fruhlingslauch —
Rostzwiebel
GEBRATENES ROASTBEEF 22
Beluga-Linsen — Shiitake-Pilze — Spitzpaprika — FISH & CHIPS 21
Koriander-Joghurt Kabeljau im Bierteig — Erbsenstampf —
hausfrittierte Pommes — Limetten
SWEETS
MILLIONAIRE’S SHDRTBREADV 11 MOCHI—EISVAR.IATIONV 10

Beeren — Cassisgel

V= vegetarisch, vegan auf Nachfrage
Unser Team gibt Thnen gerne alle notwendigen Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen.
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