
V = vegetarisch, vegan auf Nachfrage 
Unser Team gibt Ihnen gerne alle notwendigen Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen.

fitzroy salat „caesar style“ 
mit garnelen  18
Kirschtomaten – Garnelen – Kräuter-Panko 

szechuan gyoza   19
Schweinefleisch – Garnelen – 
Soja- & Teriyakisauce

als 2-Gang-Menü 27
als 3-Gang-Menü 32

Signature Menu

vegan bowl 2.0V   14
weißes Bohnenpüree – Oliven – Gurke – Minze – 
Dill – Kichererbsen – getrocknete Tomaten – 
Walnüsse – eingelegte Schalotten – 
Granatapfel – Feta 

miso-suppeV 9
Shiitake – Tofu – Frühlingszwiebeln – 
Sesam – Gyoza

würzige thunfisch-tempura 
würziges Thunfischtatar – Frühlingslauch – Trüffelmayonnaise – vegetarische BBQ-Teriyaki-Sauce

knuspriges hähnchen-teriyaki
Kimchi Pak Choi – Avocadocreme – gebratene Zwiebel – Frühlingszwiebeln 

warmer kokos-mochiV

Kokosmilchsauce – Sesam – Fruchtgel  

main

starter

sweets

kimchi-risottoV  17
pochiertes Ei – Chinakohl-Kimchi – Nori – 
Frühlingszwiebeln

saiblingsfilet   21
Karottenpüree – gegrillter Spargel –
Beurre blanc – Babykorn

pfannengerührtes rind  26
Paprika – Pak Choi – Wasabi-Ponzu – 
Süßkartoffelpüree

mariniertes
blumenkohlsteakV 16
Kurkuma – Ahornsirup – Gochujang – Zitrone –
Shiso-Salat

zitronen- & 
mascarponetopfV    10

erdbeer-pannacottaV 10
mariniertes Erdbeergelee    


