
hao kao dim sum  	 17
Garnelen – Bambus – Schweinefleisch

fitzroy salatV optional

„caesar style“ mit garnelen   19
Cherrytomaten – Garnelen – Kräuterpanko

als 2-Gang-Menü 27
als 3-Gang-Menü 33

Signature Menu

misosuppe & tofuV  	 12
Wakame – Tofu – in English Breakfast Tea 
mariniertes, weich gekochtes Ei

beef tataki	 21
Trüffel-Ponzu – geröstete Zwiebel – 
Kalamansi-Gel – Shisokresse

spicy tuna tempura 
spicy Thunfischtatar – Frühlingslauch – Trüffelmayonnaise – vegetarische BBQ-Teriyaki-Sauce

crispy chicken teriyaki
Kimchi Pak Choi – Avocadocreme – Röstzwiebeln – Frühlingszwiebeln 

warmer kokos-mochiV

Kokosmilchsauce – Sesam – Fruchtgel  

main

starter

sweets

vegetarisches curryV 	 17
Edamame – abgeflämmter Mais – 
Gemüsemix – grünes Öl – Tofu

pilz-risottoV	 17
Pilze – Schnittlauch – Austernpilz-Garnitur

tenderloin steak  	 26
Pastinakenpüree – geröstete Baby-Bete – Jus

süßes miso
glasierter lachs	 22
grünes Minz-Erbsen-Püree – Edamame – 
Yuzu-Gel – eingelegter Ingwer

passionsfrucht crème brûléeV  10
Himbeergel – frische Beeren –
Passionsfruchtschaum

bitter-salzige 
schokoladentarteV	 10
salzige Schokoladen-Namelaka 70 % – 
süßes Miso-Eis – Schokoladencrumble   

V = vegetarisch, vegan auf Nachfrage | Bitte informieren Sie unser Team über besondere Ernährungsbedürfnisse, Allergien 
oder Unverträglichkeiten. Wir bereiten alle Gerichte sorgfältig zu, jedoch können Spuren aufgrund unbeabsichtigter 

Kreuzkontamination auftreten.


