SIGNATURE MENU

SPICY TUNA TEMPURA
spicy Thunfischtatar — Frohlingslauch — Triffelmayonnaise — vegetarische BBQ-Teriyaki-Sauce

CRISPY CHICKEN TERIYAKI
Kimchi Pak Choi — Avocadocreme — Rostzwiebeln — FrUhlingszwiebeln

WARMER KOKOS-MOCHI'
Kokosmilchsauce — Sesam — Fruchtgel

als 2-Gang-Menii 27
als 3-Gang-Meni 33

STARTER
MISOSUPPE & TOFUV 12 HAO KAO DIM SUM 17
Wakame — Tofu — in English Breakfast Tea Garnelen — Bambus — Schweinefleisch
mariniertes, weich gekochtes Ei
FITZROY SALAT' 0P1I0NAL
BEEF TATAKI 21 4wCAESAR STYLE" MIT GARNELEN 19
Truffel-Ponzu — gerostete Zwiebel — Cherrytomaten — Garnelen — Krauterpanko
Kalamansi-Gel — Shisokresse
MAIN
TENDERLOIN STEAK 26 VEGETARISCHES CURRYV 17
Pastinakenpuree — gerostete Baby-Bete — Jus Edamame — abgeflammter Mais —
. Gemusemix — grunes Ol — Tofu
SUSSES MISO v
GLASIERTER LACHS 22 PILZ-RISOTTO 17
grunes Minz-Erbsen-PUree — Edamame — Pilze — Schnittlauch — Austernpilz-Garnitur
Yuzu-Gel — eingelegter Ingwer
SWEETS
BITTER-SALZIGE PASSIONSFRUCHT CREME BROLEE' 10
SCHOKOLADENTARTEV 10 Himbeergel — frische Beeren —
salzige Schokoladen-Namelaka 70 % — Passionsfruchtschaum

sUBes Miso-Eis — Schokoladencrumble

V= vegetarisch, vegan auf Nachfrage | Bitte informieren Sie unser Team iiber besondere Erndhrungsbediirfnisse, Allergien

oder Unvertrédglichkeiten. Wir bereiten alle Gerichte sorgfédltig zu, jedoch koénnen Spuren aufgrund unbeabsichtigter
Kreuzkontamination auftreten.
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