- AMUSE-BOUCHE -
FI1TZROY-AUSTER ©®
Frische Pazifik-Auster, Yuzu-Ponzu-Granita, Fingerlimetten-Perlen, Oscietra-Kaviar und Shiso-Ol

- KALTE VORSPEISE -
HamacHi Crupo ®
Gelbschwanzmakrele, Calamansi Leche de Tigre, Avocado-Mousse,
knuspriger Quinoa, eingelegte Gurke und Thai-Basilikum

- WARME VORSPEISE -
HUMMER-DUMPLING P
Handgemachtes Dumpling mit Hummer und Garnele in aromatischer Kokos-Laksa-Consommé
mit Kaffirlimette, Zitronengrasol und Micro-Koriander.

- IWISCHENGANG -
GEBRATENER CHILENISCHER WOLFSBARSCH ®-¢:WV
Geraucherte Dashi-Beurre-blanc, gegrillter Pak Choi, Lotuswurzel-Chips,
schwarzes Knoblauchpuree und Sesam-Cracker

- SORBET -
Yuzu & LITSCHI
Yuzu-Sorbet, Litschi-Espuma, Sake-Gelee, Shiso und kandierter Ingwer, Cremant

- HAUPTGANG -
WACHOLDERGERAUCHERTER HIRSCHRUCKEN “-F-V
Cremiges Selleriepuree, gerostete Maitake-Pilze, Kirsch-Hoisin-Reduktion,
eingelegte Brombeeren und knusprige Schalotten

- DESSERT -
SCHWARZE SESAM OPERA “F&W
fermentierte Zitrone — Schokoladen-Ganache — Granatapfel-Sorbet

279 € PRO PERSON

Bitte wenden Sie sich bei Lebensmittelunvertraglichkeiten an unser Serviceteam, da es trotz sorgfaltiger Zubereitung zu Kreuz-
kontaminationen kommen kann. Unser Team nennt lhnen gerne alle notwendigen Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen.




