- AMUSE-BOUCHE -
WASSERMNELONE
Yuzu-Ponzu-Granita, Fingerlimettenperlen und Shiso-Ol

- KALTE VORSPEISE -
ToMATEN-AvocADO-CRUDO
Calamansi-Dressing, knuspriger Quinoa, eingelegte Gurke und Thai-Basilikum

- WARME VORSPEISE -
WaLDPILZ-DUMPLING
Handgemachter Dumpling in aromatischer Kokos-Laksa-Consommé
mit Kaffirlimette und Zitronengrasol

- IWISCHENGANG -
KRAUTERSEITLING ©©
Miso-glasiert, geraucherte Beurre blanc nach Dashi-Art, gegrillter Pak Choi, Lotuswurzelchips
und schwarzes Knoblauchpuree

- SORBET -
Yuzu & LITSCHI
Yuzu-Sorbet, Litschi-Espuma, Sake-Gelee, Shiso und kandierter Ingwer, Cremant

- HAUPTGANG -
GEROSTETES SELLERIESTEAK “FY
Gerostete Maitake-Pilze, Kirsch-Hoisin-Reduktion, eingelegte Brombeeren
und knusprige Schalotten

- DESSERT -
SCHWARZE SESAM OPERA “F&W
fermentierte Zitrone — Schokoladen-Ganache — Granatapfel-Sorbet

279 € PRO PERSON

Bitte wenden Sie sich bei Lebensmittelunvertraglichkeiten an unser Serviceteam, da es trotz sorgfaltiger Zubereitung zu Kreuz-
kontaminationen kommen kann. Unser Team nennt lhnen gerne alle notwendigen Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen.




