STARTERS

DUMPLINGS & BAO

DUMPLINGS HUHN #N.146
JEWEILS 6 STUCK RIND AN14
GARNELE APNR1.46
17 VEGGIE AN146
SAUCEN: VEGAN #N146

ERDNUSS / ESSIG / SOJA / SESAM

PORK BELLY BAO

DUMPLING & BAO

2 sTicK PLATTE
BBQ_SChwelneba UCh AN,AB,CDEFGLMN,O, 1,24,6,10
AN,1,4,6
17 38

THUNFISCHTATAR 22.50
Sushi-Qualitat — Avocado-Gazpacho — Tomate —
Gurke — Krauter — Chili — Limette #0746

ROTE BETE UND BIRNE 18.50
Gerostete Rote Bete — Asiatische Birne —

cremiger Ziegenkase — Shiso — Rucola —

schwarzer Sesam — Limetten-Gel #c6

WINTER GREENHOUSE SALAD 18
Baby Leaf, Birne, Edamame, Yuzu Dressing o125

mit Garnelen © 28
mit Hahnchenbruststreifen 24
GEGRILLTE HAHNCHENBRUST 32

vom Stubenkiken — gerostete SURkartoffel —
knuspriges Enoki-Pilz-Tempura — Shiso-Salsa #0561

LAMMFILET MIT PFLAUME 34
Gebratenes Lammfilet — gerosteter Knollen-

sellerie — Krauterseitlinge — Pflaumen-

Rotweinjus — knusprige Schalotten terem

RINDERFILET VOM GRILL 200 gr
JAPANISCHER WINTER-STYLE 49
Kartoffel-Miso-Puree — gegrillte Krauterseitlinge —
WintergemUse — schwarzer Knoblauch —
Yuzu-Butter tor2s610

KNUSPRIG GEGRILLER OKTOPUS 32
Cannellini-Bohnen — gerosteter Hokkaido-Kurbis —
Jalapefno — Knoblauch — Krauter — Limette or1s6

SCHWARZER KABELJAU 43
Filet vom Grill = Kombu-Shiitake-Dashi —
gebratener Blumenkohl o1

TOFU MIT SESAMGLASUR 26
gerosteter Hokkaido-Kurbis — Edamame — Ingwer —
Sesamdl — Frohlingszwiebel — Chili

Babyspinat — Soja-Ingwer-Dressing &1

MAINS

KURBIS-TEMPURA 18
Knuspriger Hokkaido-KUrbis — Jalapefo —
Knoblauch — Krauter — Limette s
KARTOFFEL UND LAUCH
AUF JAPANISCHE ART 18
Knusprige Kartoffel — gegrillter Lauch —
geraucherte Aubergine — Yuzu beurre blanc —
Krauterdl — Schnittlauch ©61256
FITZROY'S FINEST FOR MEATLOVERS
WAGYU STRIPLOIN 120gr 70
Rotweinjus — Asiatisches Chimichurri -oe
T-BONE-STEAK 500-600 gr 75
Rotweinjus — Asiatisches Chimichurri o6
BLACK ANGUS RIB-EYE 250gr 46
Rotweinjus to¢
BEILAGEN
gerosteter Blumenkohl™ 1 11
gerostete Krauterseitlinge' 2% 10
SuBkartoffel-Pommes” "° 10
frischer Gurkensalat® °%* 10
Pilz-Bao (2 Stuck)' Arente 12
SAUCEN & BUTTER jeweils 4

Sauce Béarnaise ¢35
Rotweinjus "¢
Chimichurri -o¢
Sesambutter "

= vegetarisch, vegan auf Nachfrage | Bitte informieren Sie unser Team iiber besondere Erndhrungsbedirfnisse,
Allergien oder Unvertrédglichkeiten. Wir bereiten alle Gerichte sorgféltig zu, jedoch kénnen Spuren aufgrund
unbeabsichtigter Kreuzkontamination auftreten.




